Alle Speisen auch Auf3er Haus




MAHARAJA THALI
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SPEISEN WIE EIN MAHARAJA

Tauchen Sie ein in die Welt eines einstigen
Maharajas und speisen Sie wie ein Solcher vor
vielen Jahren in seinem Palast.

Thalis sind verschiedene Gerichte, in kleinen
Schalen, liebevoll auf einer Platte angerichtet.

Wir servieren Ihnen unsere Thalis auf original
indischen Platten nach indischer Tradition.

Thali Vegetarisch p.P. 16,90 €
Thali Fleisch p.P. 17,90 €

(ab 2 Personen)
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VORSPEISE /// STARTERS

Samosa @ 5,90€
Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln

und Erbsen, dazu frische Dips

Samosa Chaat @ 6,90 €

Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln
und Erbsen in einer delikaten Sauce
mit gemischtem Salat

Chatpate Chicken Chaat 7,90€

Mariniertes Hahnchenfleisch in
einer delikaten Sauce mit gemischtem Salat

Aloo Chole Ki Chaat 6,90€

Kartoffeln und Kichererbsen auf
gemischtem Salat, dazu hausgemachte
Dips

Vegetable Pakora
gemischtes Gemuise paniert in
Kichererbsenmehl, dazu hausgemachte Dips
Pakora Chaat

6,50 €
gemischtes Gemiise paniert in
Kichererbsenmehl auf gemischtem Salat,
dazu hausgemachtes Dressing

5,90€

Chicken Pakora 790€

Gegrilltes Hahnchenfleisch paniert mit
Kichererbsenmehl, dazu Dips
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108 Paneer Pakoras
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6,90€

Hausgemachter indischer Kase
paniert mit Kichererbsenmehl, dazu Dips

Onion Bhaji 6,50€
Panierte Zwiebelballchen,

dazu Dips

Amritsari Fish Fry 7,90€
Pangasiusfilet gebacken in
Kichererbsenmehl, dazu Dips

Aloo Kulcha 550€

Fladenbrot geftillt mit Kartoffeln,
indischen Gewlirzen, dazu Dips

Paneer Kulcha ?
Fladenbrot gefullt mit
hausgemachtem indischen Kase,

und indischen exotischen Gewlirzen

6,90 €

5,90€

Keema Kulcha 2
Fladenbrot geftllt mit
Lamm-Hackfleisch,
dazu Dips

Gemischte Pakora-Platte 9,90 €

(ab 2 Personen)2s
Gemischte Vorspeisenplatte
dazu hausgemachte Dips
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SUPPEN /// SOUPS

115 Chicken Soup & 6,50€ 118 Corn Soup® 5,90€
Hiihnersuppe mit frischem Koriander Indische Mais- Suppe mit gemischtem
Gemiise und frischen Koriander
116 Tomato Soup & 5,90€ ]
Indische Tomatensuppe mit 119 Chicken Corn Soup g 6,50 €
frischem Koriander Hiihnersuppe mit Mais und
frischem Koriander
117 Dal Soup 8 590€
Linsensuppe mit frischem Koriander
™ o
SALATE /// SALADS
LR . SRS
120 Ghas Phus ka Salat ! 590€ 124 Murg Kaju ka salad 8,90€
Gemischter, griiner Salat Salat mit Hahnchenbruststreifen, Ananas,
gebratenen Cashewnlissen, Korianderblat-
121 Chana Rangee|a i 6’90 € ter, in Joghurtdessing mit Salz und weif3em
Kichererbsensalat mit Zwiebeln, Kreuz- Pfeffer 1 _
kiimmel, frischen Korianderblittern, leicht 125 Pepper Corn Chicken Salat 8,90 €
geslRt mit hausgemachtem Dressing Salat mit Mais, Hahnchenbruststreifen
und Paprika in einem hausgemachten
122 Chana Paneer Rangeela i 8,50 € Dressing
Kichererbsensalat mit hausgemachtem ] 1
indischen Kise, Zwiebeln, Kreuzkimmel, 126 Tandoor Special Salat, 10,90 €
frischen Korianderblattern, leicht gesii3t Gemischter Salat mit mariniertem
mit hausgemachtem Dressing Hahnchenbrustfilet, Obst, Kase
und Champignons, dazu ein
123 Chana Chicken Rangeela 8,90 € hausgemachtes Dressing

Kichererbsensalat mit Hihnchenbrust-

streifen, Zwiebeln, Kreuzkiimmel, frischen
Korianderblattern, leicht gesti3t mit haus-
gemachtem Dressing



SPEZIALITATEN DES HAUSES &b 2 Personen) ##

300 Maharaja Special Menii
( 5-Gange-Mend)

Papadam
Dinner frittierter Fladen aus Linsenmehl
mit verschiedenen Dips

Kulcha

Indisches Brot geflillt mit Kartoffeln
und indischen Gewlirzen

Mix Raita

Joghurt mit diversem Gemiise
und indischen Gewtirzen

Dal Shorba
Linsensuppe mit frischem
Ingwer und Koriander

Hauptgericht

Freie Auswahl aus der Menukarte
(Lamm, Geflugel oder Vegetarisch)

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

Dessert

Gulab Jamun
Honigballchen

36,90 € pro Person




SPEZIALITATEN DES HAUSES @b 2 Personen) ¢

301 Rang-e-Bahar Special Menii
(4-Gange-Menu)

Samosa Chat
Samosas in einer delikaten Sauce
mit Kichererbsen, Zwiebeln und Tomaten

Dal Soup

Linsensuppe mit frischem Koriander

Lamm Madras Curry
Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Curry-Sol3e

ODER
Butter Chicken

Mariniertes Hahnchenbrustfilet
in Butter-Tomaten-Creme-Sof3e

Halwa
GrielR mit Kokosnuss

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

32,00 € pro Person




SPEZIALITATEN DES HAUSES @b 2 Personen) ¢
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302 Rang-e-Khas (vegetarisch)
( 4-Gange-Men)

Vegetable Pakora

Gemischtes frisches Gemiise gebacken in Kichererbsenmehl, dazu Dips

Dal Soup

Linsensuppe mit frischem Koriander

Paneer Hariyani
Hausgemachter indischer Kase in Spinat mit
frischem Ingwer und Koriander

Vegetable Dal Tadka

Indische Linsen in Curry-Sof3e mit frischem Gemiise

Halwa
GrielR mit Kokosnuss

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

28,00 € pro Person
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‘ TANDOORI KAZANA /// GEGRILLT IM TONOFEN

! .

127 Tandoor Chicken (mit Knochen) & 16,90 €

Halbes Hahnchen aus dem Tonofen in Tandoori-Masala-
Joghurt-Marinade mit traditionellen indischen Gewtirzen

128 Murg Malai Tikka & 16,90 €

Hahnchenbrustfilet aus dem Tonofen, mariniert in Joghurt,
Cashewnliissen und Kéase und traditionellen indischen Gewdlirzen

129 Murg Hariyali Tikka & 16,90 €
Hahnchenbrustfilet aus dem Tonofen in Tandoori-Masala-
Minz-Joghurt-Marinade und traditionellen indischen Gewilirzen

130 Reshmi Chicken Seekh Kebab 16,90 €

Hahnchen-Hackfleisch vom Spiel3, mariniert mit
traditionellen indischen Gewtirzen, dazu Dips

131 Angaari Tikka & 16,90 €

Hahnchenbrustfilet aus demTonofen in Jogurtmarinade
mit traditionellen, indischen Gewturzen (mit Tandoori-Masala)

132 Paneer Methi Malai Tikka 8 15,90 €

Hausgemachter indischer Kase, mariniert
in Bockshornklee-Joghurt, gegrillt im Tonofen und
verfeinert mit indischen Gewlirzen

133 Paneer Tikka ¢ 15,90 €

Hausgemachter indischer Kase zubereitet in spezieller
Tandoori-Masala-Joghurt-Marinade, gegrillt im Tonofen und
mit exotischen Gewlirzen verfeinert

134 Salmon Kohinoori Tikka & 19,90 €

Lachsfilet mariniert mit Joghurt, roter Chilli-Paste
und aromatischen Gewdirzen aus dem Tonofen

135 Gemischte Platte (ab 2. Personen) 8 p.P. 22,50 €

Bitte sprechen Sie uns bei Wunsch einer
gemischten Platte an

‘Die Zubereitung im Tonofen bendtigt mindestens 30 Minuten
Alle Tonofengerichte in der Woche ab 18.00 Uhr und
an Wochenenden ab 12.00 Uhr angeboten.
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FISCH /// FISH
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FISCH GARNELEN

136 Fish / Garnelen Bangalore "¢ 1590 € 17,90 €

Pangasiusfilet /Garnelen
in mild-scharfer Kokosnuss-Creme-Sauce

137 Fish / Garnelen Makhan Mali ¢ 15,90 € 1790€

Pangasiusfilet /Garnelen
in Butter-Tomaten-Creme- Sauce

Delhi Chili Fish / Garnelen

Pangasiusfilet /Garnelen in einer speziellen
roten Curry-Sauce mit Zwiebeln, Paprika,
Koriander und Ingwer
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HAHNCHEN /] CHICKEN
R e

Butter Chicken & 1490€ 144 Palak da Chickens 15,50€
Mariniertes Hahnchenbrustfilet Hahnchenbrustfilet mit Spinat

in Butter-Tomaten-Creme-Sauce und Ingwer in Curry-Masala-Sauce S|
e 140 Mango Chicken & 15,50€ 145 Navratan Chickens 16,50 € =
e = Mariniertes Hihnchenbrustfilet mit Hahnchenbrustfilet mit 9
Mangostilickchen in Tomaten-Creme-Sauce verschiedenen indischen Gewlirzen,
Rosinen und Cashewntissen in Jo-
141 Chicken Tikka Masala& 15,50 € ghurt-Butter-Sahne-Creme-Sauce
Mariniertes Hahnchenbrustfilet in
Curry-Masala-Sauce 146 Chicken Vindaloo® 15,90€
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln
142 Chicken Handi Korma 16’50€ in scharfer Vindaloo Spezialsauce

Hahnchenbrustfilet mit Rosinen und (scharf +++)

Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce 810

, 147 Chicken Jalferzi 15,50€
143 Chicken Bangalore Curry 15,50 € Hahnchenbrustfilet in
Hahnchenbrustfilet in mild scharfer Kokus- Curry-Masala-Sauce mit

nuss-Creme-Sauce frischem Gemtse
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LAMM /// LAMB

148 Lamm Vindaloo 17,50€

Lammfleisch mit Kartoffeln in
scharfer Vindaloo Spezialsauce (scharf +++)

149 Lamm Mughlai &m0 17,50 €

Lammfleisch in milder Sahne-Sauce mit
hausgemachtem indischen Kase, Rosinen
und Cashewntssen

150 Lamm Jalferzi e 17,50 €

Lammfleisch in milder Curry-Masala-Sauce
mit frischem Gemiise und Ingwer

151 Lamm Madras Curry & 17,50€

Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Curry-Sauce

152 Mutton do Pyaza ¢ 17,50€

Lammfleisch in Curry-Masala-Sauce
mit Paprika und Zwiebeln

153 Bhuna Ghost & 17,50€

Lammfleisch in Ingwer und Koriander
in Tomaten-Curry-Masala-Sauce

154 Palak da Mutton & 17,50 €

Lammfleisch mit Spinat in Curry-Masala-Sauce

155 Mutton Handi Korma &h1° 18,50 €
Lammfleisch mit Rosinen, Cashewniissen
in Joghurt-Creme-Sauce
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Goa Vegetable Curry & 1290 €
Frisches Gemdise in

Kokosnuss-Creme-Sauce

Kolhapuri Kadai Sabzi¢ 12,90€

Frisches Gemise in Tomaten-
Masala-Sauce mit Paprika und Zwiebeln

Sabzi Makhani & 1290 €

Frisches Gemiise in Butter-Tomaten-
Creme-Sauce

Vegetable Korma & 13,50€

Frisches Gemuse mit Rosinen,
Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce

Aloo Gobhi Masala & 12,90 €

Blumenkohl mit Kartoffeln
in Curry-Masala-Sauce

Aloo Bhaigan & 1290€

Auberginen und Kartoffeln
in Curry-Masala-Sauce

Pindi Chana-Masala & 1290 €

Kichererbsen in Curry-Masala-Sauce
mit frischen Tomaten und Ingwer

Moong Dal Ki Balti & 11,50€

Indische Linsen in Curry-Sauce
und frischem Koriander

.

KINDERMENU /// KIDS MENUE
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VEGETARISCH /// VEGETARIAN

165

166

167

168

169

170

174l

Dal, Rice/Naan & French Fries 8,50 €

(FUr Kinder bis 8 Jahre)
Eine Kinderportion mit Linsen, Reis oder
indischem Fladenbrot mit Pommes

.,

Palak Corn Ki Sabzi &

Spinat mit Mais in exotischer
Curry-Masala-Sauce, Kartoffeln und
frischem Koriander

11,50 €

Palak Paneer ¢
Hausgemachter indischer Kase
mit Spinat in Curry-Sauce

12,90€

Aloo Matar Paneer 8 1290 €

Hausgemachter indischer Kase,
Kartoffeln und Erbsen
in einer pikanten Curry-Sauce

Kadai Paneer &
Hausgemachter indischer Kase
in Curry-Masala-Sauce

mit Paprika und Zwiebel

13,50€

Paneer Butter Masala® 1290€
Hausgemachter indischer Kase
in Masala-Butter-Tomatencreme-Sauce

Paneer Makhni & 13,90 €

Hausgemachter indischer Kase
in Tomatencreme-Sauce

Khumbh Pyazi Matar Paneer13,50 €

Hausgemachter indischer Kase,
Champignons, Erbsen und griine Zwiebeln
in pikanter Curry-Masala-Sauce &
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BIRYANI /// GEBRATENER REIS

Chicken Biryani &hn10 14,90 €
Gebratener Reis mit Hihnchenbrustfilet,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewnlissen

Lamm Biryani &0 16,90 €

Gebratener Reis mit Lammfleisch,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewnlissen

Vegetable Biryani &"n1° 12,90 €
Gebratener Reis mit indischem Gemdise,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewnlissen

Garnelen Biryani &Phn10 17,90 €

Gebratener Reis mit Garnelen, Erbsen,
Ingwer, Rosinen und Cashewniissen

Maharaja Biryani &>hn10 18,90 €
Gebratener Reis mit Garnelen,

Hahnchenbrustfilet, Lammfleisch,

indischem Gemise, Erbsen,

Ingwer, Rosinen und Cashewnlissen

BEILAGEN
Mango Chutney 290€
SiiRe wiirzige Mangomarinade
Achar 290€
Obst und Gemiise speziell gewdirzt
Papadam & 1,50€
Diinne, indische Chips
Masala Papad 200€
Indische Chips mit diversem Gemdiise
Vegetable Raita & 590€

Zwiebeln, Tomaten und Gurken
in mildem Joghurt

Boondi Raita 8 590€

Joghurt mit gerésteten Backerbsen
und exotischen Gewlirzen

Aloo Raita 8 590€

Kartoffeln in gewirztem, mildem Joghurt
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