Alle Speisen auch Auf3er Haus




MAHARAJA THALI
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SPEISEN WIE EIN MAHARAJA

Tauchen Sie ein in die Welt eines einstigen
Maharajas und speisen Sie wie ein Solcher vor
vielen Jahren in seinem Palast.

Thalis sind verschiedene Gerichte, in kleinen
Schalen, liebevoll auf einer Platte angerichtet.

Wir servieren Ihnen unsere Thalis auf original
indischen Platten nach indischer Tradition.

Thali Vegetarisch p.P. 16,90 €
Thali Fleisch p.P. 17,90 €

(ab 2 Personen)
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VORSPEISE /// STARTERS

Samosa @ 5,90€
Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln

und Erbsen, dazu frische Dips

Samosa Chaat @ 6,90 €

Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln
und Erbsen in einer delikaten Sauce
mit gemischtem Salat

Chatpate Chicken Chaat 7,90€

Mariniertes Hahnchenfleisch in
einer delikaten Sauce mit gemischtem Salat

Aloo Chole Ki Chaat 6,90€

Kartoffeln und Kichererbsen auf
gemischtem Salat, dazu hausgemachte
Dips

Vegetable Pakora
gemischtes Gemuise paniert in
Kichererbsenmehl, dazu hausgemachte Dips
Pakora Chaat

6,50 €
gemischtes Gemiise paniert in
Kichererbsenmehl auf gemischtem Salat,
dazu hausgemachtes Dressing

5,90€

Chicken Pakora 790€

Gegrilltes Hahnchenfleisch paniert mit
Kichererbsenmehl, dazu Dips
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108 Paneer Pakoras
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6,90€

Hausgemachter indischer Kase
paniert mit Kichererbsenmehl, dazu Dips

Onion Bhaji 6,50€
Panierte Zwiebelballchen,

dazu Dips

Amritsari Fish Fry 7,90€
Pangasiusfilet gebacken in
Kichererbsenmehl, dazu Dips

Aloo Kulcha 550€

Fladenbrot geftillt mit Kartoffeln,
indischen Gewlirzen, dazu Dips

Paneer Kulcha ?
Fladenbrot gefullt mit
hausgemachtem indischen Kase,

und indischen exotischen Gewlirzen

6,90 €

5,90€

Keema Kulcha 2
Fladenbrot geftllt mit
Lamm-Hackfleisch,
dazu Dips

Gemischte Pakora-Platte 9,90 €

(ab 2 Personen)2s
Gemischte Vorspeisenplatte
dazu hausgemachte Dips
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SUPPEN /// SOUPS

115 Chicken Soup & 6,50€ 118 Corn Soup® 5,90€
Hiihnersuppe mit frischem Koriander Indische Mais- Suppe mit gemischtem
Gemiise und frischen Koriander
116 Tomato Soup & 5,90€ ]
Indische Tomatensuppe mit 119 Chicken Corn Soup g 6,50 €
frischem Koriander Hiihnersuppe mit Mais und
frischem Koriander
117 Dal Soup 8 590€
Linsensuppe mit frischem Koriander
™ o
SALATE /// SALADS
LR . SRS
120 Ghas Phus ka Salat ! 590€ 124 Murg Kaju ka salad 8,90€
Gemischter, griiner Salat Salat mit Hahnchenbruststreifen, Ananas,
gebratenen Cashewnlissen, Korianderblat-
121 Chana Rangee|a i 6’90 € ter, in Joghurtdessing mit Salz und weif3em
Kichererbsensalat mit Zwiebeln, Kreuz- Pfeffer 1 _
kiimmel, frischen Korianderblittern, leicht 125 Pepper Corn Chicken Salat 8,90 €
geslRt mit hausgemachtem Dressing Salat mit Mais, Hahnchenbruststreifen
und Paprika in einem hausgemachten
122 Chana Paneer Rangeela i 8,50 € Dressing
Kichererbsensalat mit hausgemachtem ] 1
indischen Kise, Zwiebeln, Kreuzkimmel, 126 Tandoor Special Salat, 10,90 €
frischen Korianderblattern, leicht gesii3t Gemischter Salat mit mariniertem
mit hausgemachtem Dressing Hahnchenbrustfilet, Obst, Kase
und Champignons, dazu ein
123 Chana Chicken Rangeela 8,90 € hausgemachtes Dressing

Kichererbsensalat mit Hihnchenbrust-

streifen, Zwiebeln, Kreuzkiimmel, frischen
Korianderblattern, leicht gesti3t mit haus-
gemachtem Dressing



SPEZIALITATEN DES HAUSES &b 2 Personen) ##

300 Maharaja Special Menii
( 5-Gange-Mend)

Papadam
Dinner frittierter Fladen aus Linsenmehl
mit verschiedenen Dips

Kulcha

Indisches Brot geflillt mit Kartoffeln
und indischen Gewlirzen

Mix Raita

Joghurt mit diversem Gemiise
und indischen Gewtirzen

Dal Shorba
Linsensuppe mit frischem
Ingwer und Koriander

Hauptgericht

Freie Auswahl aus der Menukarte
(Lamm, Geflugel oder Vegetarisch)

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

Dessert

Gulab Jamun
Honigballchen

36,90 € pro Person




SPEZIALITATEN DES HAUSES @b 2 Personen) ¢

301 Rang-e-Bahar Special Menii
(4-Gange-Menu)

Samosa Chat
Samosas in einer delikaten Sauce
mit Kichererbsen, Zwiebeln und Tomaten

Dal Soup

Linsensuppe mit frischem Koriander

Lamm Madras Curry
Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Curry-Sol3e

ODER
Butter Chicken

Mariniertes Hahnchenbrustfilet
in Butter-Tomaten-Creme-Sof3e

Halwa
GrielR mit Kokosnuss

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

32,00 € pro Person




SPEZIALITATEN DES HAUSES @b 2 Personen) ¢
P

302 Rang-e-Khas (vegetarisch)
( 4-Gange-Men)

Vegetable Pakora

Gemischtes frisches Gemiise gebacken in Kichererbsenmehl, dazu Dips

Dal Soup

Linsensuppe mit frischem Koriander

Paneer Hariyani
Hausgemachter indischer Kase in Spinat mit
frischem Ingwer und Koriander

Vegetable Dal Tadka

Indische Linsen in Curry-Sof3e mit frischem Gemiise

Halwa
GrielR mit Kokosnuss

Beilagen
Naan, Basmati-Reis, Achar, Mango-Chutney

28,00 € pro Person
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‘ TANDOORI KAZANA /// GEGRILLT IM TONOFEN

! .

127 Tandoor Chicken (mit Knochen) & 16,90 €

Halbes Hahnchen aus dem Tonofen in Tandoori-Masala-
Joghurt-Marinade mit traditionellen indischen Gewtirzen

128 Murg Malai Tikka & 16,90 €

Hahnchenbrustfilet aus dem Tonofen, mariniert in Joghurt,
Cashewnliissen und Kéase und traditionellen indischen Gewdlirzen

129 Murg Hariyali Tikka & 16,90 €
Hahnchenbrustfilet aus dem Tonofen in Tandoori-Masala-
Minz-Joghurt-Marinade und traditionellen indischen Gewilirzen

130 Reshmi Chicken Seekh Kebab 16,90 €

Hahnchen-Hackfleisch vom Spiel3, mariniert mit
traditionellen indischen Gewtirzen, dazu Dips

131 Angaari Tikka & 16,90 €

Hahnchenbrustfilet aus demTonofen in Jogurtmarinade
mit traditionellen, indischen Gewturzen (mit Tandoori-Masala)

132 Paneer Methi Malai Tikka 8 15,90 €

Hausgemachter indischer Kase, mariniert
in Bockshornklee-Joghurt, gegrillt im Tonofen und
verfeinert mit indischen Gewlirzen

133 Paneer Tikka ¢ 15,90 €

Hausgemachter indischer Kase zubereitet in spezieller
Tandoori-Masala-Joghurt-Marinade, gegrillt im Tonofen und
mit exotischen Gewlirzen verfeinert

134 Salmon Kohinoori Tikka & 19,90 €

Lachsfilet mariniert mit Joghurt, roter Chilli-Paste
und aromatischen Gewdirzen aus dem Tonofen

135 Gemischte Platte (ab 2. Personen) 8 p.P. 22,50 €

Bitte sprechen Sie uns bei Wunsch einer
gemischten Platte an

‘Die Zubereitung im Tonofen bendtigt mindestens 30 Minuten
Alle Tonofengerichte in der Woche ab 18.00 Uhr und
an Wochenenden ab 12.00 Uhr angeboten.
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FISCH /// FISH

P
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FISCH GARNELEN

136 Fish / Garnelen Bangalore "¢ 1590 € 17,90 €

Pangasiusfilet /Garnelen
in mild-scharfer Kokosnuss-Creme-Sauce

137 Fish / Garnelen Makhan Mali ¢ 15,90 € 1790€

Pangasiusfilet /Garnelen
in Butter-Tomaten-Creme- Sauce

Delhi Chili Fish / Garnelen

Pangasiusfilet /Garnelen in einer speziellen
roten Curry-Sauce mit Zwiebeln, Paprika,
Koriander und Ingwer
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HAHNCHEN /] CHICKEN
R e

Butter Chicken & 1490€ 144 Palak da Chickens 15,50€
Mariniertes Hahnchenbrustfilet Hahnchenbrustfilet mit Spinat

in Butter-Tomaten-Creme-Sauce und Ingwer in Curry-Masala-Sauce S|
e 140 Mango Chicken & 15,50€ 145 Navratan Chickens 16,50 € =
e = Mariniertes Hihnchenbrustfilet mit Hahnchenbrustfilet mit 9
Mangostilickchen in Tomaten-Creme-Sauce verschiedenen indischen Gewlirzen,
Rosinen und Cashewntissen in Jo-
141 Chicken Tikka Masala& 15,50 € ghurt-Butter-Sahne-Creme-Sauce
Mariniertes Hahnchenbrustfilet in
Curry-Masala-Sauce 146 Chicken Vindaloo® 15,90€
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln
142 Chicken Handi Korma 16’50€ in scharfer Vindaloo Spezialsauce

Hahnchenbrustfilet mit Rosinen und (scharf +++)

Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce 810

, 147 Chicken Jalferzi 15,50€
143 Chicken Bangalore Curry 15,50 € Hahnchenbrustfilet in
Hahnchenbrustfilet in mild scharfer Kokus- Curry-Masala-Sauce mit

nuss-Creme-Sauce frischem Gemtse
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LAMM /// LAMB

148 Lamm Vindaloo 17,50€

Lammfleisch mit Kartoffeln in
scharfer Vindaloo Spezialsauce (scharf +++)

149 Lamm Mughlai &m0 17,50 €

Lammfleisch in milder Sahne-Sauce mit
hausgemachtem indischen Kase, Rosinen
und Cashewntssen

150 Lamm Jalferzi e 17,50 €

Lammfleisch in milder Curry-Masala-Sauce
mit frischem Gemiise und Ingwer

151 Lamm Madras Curry & 17,50€

Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Curry-Sauce

152 Mutton do Pyaza ¢ 17,50€

Lammfleisch in Curry-Masala-Sauce
mit Paprika und Zwiebeln

153 Bhuna Ghost & 17,50€

Lammfleisch in Ingwer und Koriander
in Tomaten-Curry-Masala-Sauce

154 Palak da Mutton & 17,50 €

Lammfleisch mit Spinat in Curry-Masala-Sauce

155 Mutton Handi Korma &h1° 18,50 €
Lammfleisch mit Rosinen, Cashewniissen
in Joghurt-Creme-Sauce

ssne by g
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Goa Vegetable Curry & 1290 €
Frisches Gemdise in

Kokosnuss-Creme-Sauce

Kolhapuri Kadai Sabzi¢ 12,90€

Frisches Gemise in Tomaten-
Masala-Sauce mit Paprika und Zwiebeln

Sabzi Makhani & 1290 €

Frisches Gemiise in Butter-Tomaten-
Creme-Sauce

Vegetable Korma & 13,50€

Frisches Gemuse mit Rosinen,
Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce

Aloo Gobhi Masala & 12,90 €

Blumenkohl mit Kartoffeln
in Curry-Masala-Sauce

Aloo Bhaigan & 1290€

Auberginen und Kartoffeln
in Curry-Masala-Sauce

Pindi Chana-Masala & 1290 €

Kichererbsen in Curry-Masala-Sauce
mit frischen Tomaten und Ingwer

Moong Dal Ki Balti & 11,50€

Indische Linsen in Curry-Sauce
und frischem Koriander

.

KINDERMENU /// KIDS MENUE
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VEGETARISCH /// VEGETARIAN
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174l

Dal, Rice/Naan & French Fries 8,50 €

(FUr Kinder bis 8 Jahre)
Eine Kinderportion mit Linsen, Reis oder
indischem Fladenbrot mit Pommes

.,

Palak Corn Ki Sabzi &

Spinat mit Mais in exotischer
Curry-Masala-Sauce, Kartoffeln und
frischem Koriander

11,50 €

Palak Paneer ¢
Hausgemachter indischer Kase
mit Spinat in Curry-Sauce

12,90€

Aloo Matar Paneer 8 1290 €

Hausgemachter indischer Kase,
Kartoffeln und Erbsen
in einer pikanten Curry-Sauce

Kadai Paneer &
Hausgemachter indischer Kase
in Curry-Masala-Sauce

mit Paprika und Zwiebel

13,50€

Paneer Butter Masala® 1290€
Hausgemachter indischer Kase
in Masala-Butter-Tomatencreme-Sauce

Paneer Makhni & 13,90 €

Hausgemachter indischer Kase
in Tomatencreme-Sauce

Khumbh Pyazi Matar Paneer13,50 €

Hausgemachter indischer Kase,
Champignons, Erbsen und griine Zwiebeln
in pikanter Curry-Masala-Sauce &

— i e
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BIRYANI /// GEBRATENER REIS

172 Chicken Biryani &m0 1490 €
Gebratener Reis mit Hahnchenbrustfilet,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewniissen

173 Lamm Biryani &0 16,90 €
Gebratener Reis mit Lammfleisch,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewntissen

174 Vegetable Biryani &hn1° 12,90 €
Gebratener Reis mit indischem Gemdise,
Erbsen, Ingwer, Rosinen und Cashewnlissen

175 Garnelen Biryani &>hn10 17,90 €

Gebratener Reis mit Garnelen, Erbsen,
Ingwer, Rosinen und Cashewniissen

176 Maharaja Biryani 8b:hn10 18,90 €
Gebratener Reis mit Garnelen,
Hahnchenbrustfilet, Lammfleisch,
indischem Gemise, Erbsen,
Ingwer, Rosinen und Cashewntissen

BEILAGEN“
BEREER
177 Mango Chutney 290€

SiiRe wiirzige Mangomarinade

178 Achar 290€

Obst und Gemtise speziell gewiirzt

179 Papadam & 1,50€

Diinne, indische Chips

180 Masala Papad & 2,00€

Indische Chips mit diversem Gemdiise

181 Vegetable Raita 590€

Zwiebeln, Tomaten und Gurken
in mildem Joghurt

182 Boondi Raita & 590€

Joghurt mit gerosteten Backerbsen
und exotischen Gewlirzen

183 Aloo Raita & 590€

Kartoffeln in gewirztem, mildem Joghurt




ROTI /// BROT

184

185

Naan % 290 €

Fladenbrot auf indische Art

Butter Naan ¥
Indisches Fladenbrot
mit Butteraufstrich

3,50 €

Garlic Naan v
Indisches Fladenbrot
mit Knoblauch

3,90 €

Chili Garlic Naan v

Indisches Fladenbrot
mit Knoblauch und Chili

3,90 €

Peshwari Naan" 450 €

Indisches Fladenbrot mit Butter
und Trockenfriichten

Oregano Naan " 3,90 €

Fladenbrot mit Oregano

Plain Roti v
Flaches Vollkorn Fladenbrot

2,30 €

. 2
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DESSERT

Halwa &h10
GrielR mit Kokosnuss

6,50

Gulab Jamung& 6,50

Honig-Ballchen

Kulfig

Verschiedene indische
Eiscreme Sorten

6,50

@

191

Butter Roti v
Flaches Vollkorn Fladenbrot
mit Butter

2,70€

Pyaaz MirchRotiv 2,90 €

Indisches Fladenbrot mit Zwiebeln
und Grun-Chilli

Lachha Parantha v

Inisches Fladenbrot in
traditioneller indischer Art

3,50 €

Pudina Parantha v 3,50 €

Indisches Fladenbrot
mit Minze

Oregano Paranthay 3,90 €

Fladenbrot mit Oregano

Pyaaz Mirch Parantha¥ 3,90 €

Indisches Fladenbrot mit Zwiebel
und Chili traditioneller indischerArt

W=Weizenmehl ; V=Vollkornmehl

4 4
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Vorspeisen

Vegetable Pakora 590€

Frittierte Gemiiseballchen mit
Kichererbsenmehl paniert, dazu Dips

Samosa ? 590€

Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln
und Erbsen dazu frischer Minzdip

VEGANE SPEISEN /// VEGAN

. eyl
Suppen

203 Dal Ka Shorba 590€

Indische Linsensuppe mit Koriander

204 Tomaten Ka Shorba 590€

Indische Tomatensuppe mit Koriander

Salate
202 Aloo Naan? 590€
Indisches Fladenbrot gefiillt 205 Green Salad 6,90 €
mit Kartoffeln Gemischter griner Salat
206 Fruit Chat Salad 7,50 € |
Indischer Obstsalat :
B . ANEL B AN AW

HAUPTSPEISEN je 14,90

Jeera Aloo
Indisch gewiirzte Kartoffeln
mit Kreuzkiimmel

Aloo Gobhi

Blumenkohl mit Kartoffeln
in wirziger Sauce

Aloo Palak

Kartoffeln in Spinatsauce

208

209

210 Cholee Aloo

Kichererbsen und Kartoffeln
in exotischer Sauce

211 Aloo Baigan

Auberginen und Kartoffeln
in wirziger Sauce

212 Aloo Matar

Kartoffeln und Erbsen
in pikanter Sauce

213 Makkai Palak

Mais in Spinatsauce

B L

T R SR T N . e RN,
Tofu und Sojagerichte auf Nachfrage

214 Vegetable Mix

Gemischtes Gemse
in wirziger Sauce

Dal Tadka ~

Indisch gewiirzte gelbe und
rote Linsen mit Koriander

215

216 Rajma Masala

Kidneybohnen in wiirziger Sauce

217 Mushroom Biryani

Gebratener Reis mit Champignons,
dazu Dip

218 Vegetable Biryani

Gebratener Reis mit gemischtem
Gemiise, dazu Dips

219 Kashmiri Pulao ™10

Gebratener Reis mit Apfelstiicken,
Nussen, Trockenobst und Fenchel
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INDISCHE GETRANKE
L 1
220 Rosen Lassi &E124 0,3l 4,90€
Jogurt mit Rosenkonzentrat und Kardamom
221 Salted Lassi # 0,3l 490€
Jogurt mit Kreuzkiimmel und Gurken
222 Mango Lassi ¢ 0,3l 4,90 €
Jogurt mit Mango und Kardamom
¥ L —
A .
i al . —
ALKOHOLFREIE GETRANKE
( "1 "-."7 ~ il ' ‘
228 Cola'°, Fantal°, Spritel1° 0,3l 3,50€ /
0.4 390€
229 Bionade*>? 0,3l 390€ |
\
230 Apfel-, Orangen-, Kirschsaft25? 0,3l 3,50€ | ®
0,4l 3,90€
231 Mineralwasser 0,251 3,50€
0,71
i
- ———
) ' /
- Ginger Ale 223 Tasse Kaffee 2,90€ '
) Tonic Water 3.90€ 224 ESpreSSO 290€ ‘ a
g Bitter Lemon 3908 225 Cappuccino® 4,550€ r

Spicy Ginger Beer
Mystic Mango

3.90€
3.90€

226 Schwarzer Tee 3,50€
227 Chais®

390€
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BIER /// BEER i

\
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232 Indisches Bier? 0,331 450€
(Flasche Kingfischer)

233 Dunkles Bier? 0,51 540€
234 Weizen Bier? 0,51 540€
235 Weizen Alkoholfrei# 0,51 540€

236 Veltins Bier? 0,31 3,90€
(vom Fass) 0,4 | 4,50 €

237 Veltins Alkoholfrei* 0,3 | 450€
(Flasche)

238 Alsterwasser? 0,31 3,50€
0,41

TANDOOR HAUSWEIN /// WINE
VN
Weil3wein

240 Roséwein 0,2 | 550€
241 Rotwein 0,2 | 550€

242 WeilBwein Flasche 0,75l 2400€
243 Roséwein Flasche 0,75l 2400€
Rotwein Flasche
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APERITIFS & SPIRITUOSEN

Chivas Regal ! 2cl

Dimple Scotch Whisky * 2cl
Johnnie Walker Black Lable?  4cl
Ballantines ! 2cl
Ramazotti 4cl
Old Monk 2cl
Wodka 2cl

Prosecco 0,1I

Prosecco Flasche 0,75l

-----
...........

- . . *
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Die Mittagskarte ist nur glltig als Mittagstisch im Restaurant.
Die Gerichte der Mittagskarte sind nicht zum Mitnehmen oder als Aul3erhaus-Lieferung bestellbar.

Mittagskarte
—  Dienstags bis Freitags
von 12:00 b|'§ -.15:OQ Uhr _




\
\ %

001 Vegetable Pakora

Gemischtes Gemiise paniert
in Kichererbsenmehl, dazu Dips

5,50€

002 Vegetable Samosa 550 €

Teigtaschen gefullt mit Kartoffeln
und Erbsen, dazu frischer Minzdip

Chicken Tikka 790€

Mariniertes Hahnchenbrustfilet,
gegrillt im Tonofen, mit Salat,
dazu Kokosnuss-Dip

[ TIE N
MAMA SPECIAL
= -
013 Dal Tadka 7,50€

Indische Linsen in Curry-Sauce
mit frischem Koriander

Aloo Gobhi

Blumenkohl mit Kartoffeln
in Currysauce

BlIEE L
BIRYANI /// GEBRATENER REIS

iwn

042 Sabzi Biryani

Gebratener Reis mit Gemuse,
Rosinen und Cashewntissen, dazu Dips

790€

7,90€

Murg Biryani 8,90€
Gebratener Reis mit Hihnchenbrust-
filet, Rosinen und Cashewntissen,

dazu Dips

044 Lamm Biryani 9,50€

Gebratener Reis mit Lammfleisch,
Ingwer, Rosinen und Cashewntissen,
dazu Dips

@
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VORSPEISEN /// STARTERS SALAT /// SALAD

004 Chana Rangeela’ 6,50 €

Kichererbsensalat mit Zwiebeln, Kreuz-
kiimmel, frischen Korianderblattern,
leicht geslit mit hausgemachtem
Dressing

005 Chana Paneer Rangeela’ 7,50 €

Kichererbsensalat mit hausgemachtem
indischen Kase, Zwiebeln, Kreuzkiim-
mel, frischen Korianderblattern, leicht
gesut mit hausgemachtem Dressing

006 Chana Chicken Rangeelai8,50 €

Kichererbsensalat mit Hihnchenbrust-
streifen, Zwiebeln, Kreuzkiimmel, fri-
schen Korianderblattern, leicht gesii3t
mit hausgemachtem Dressing

007 Tandoor Salat 9,90€
Gemischter Salat mit
mariniertem Hahnchenbrustfilet,

Obst und hausgemachtem Dressing

SE I T TR
SUPPEN /// SOUPS

A
008 Murg-Ka-Shorba 590€

Hiihnersuppe mit frischem Koriander

%
N

009 Dal-Ka-Shorba 5,50€

Linsensuppe mit frischem Koriander

5,50€

e W= SERE o

010 Tomaten-Ka-Shorba

Indische Tomatensuppe mit
frischem Koriander

[l e
COMBO
1IN o N 1N
011 Combo Vegetarian

Drei verschiedene vegetarische
Gerichte nach Wahl

flm =

9,90€

012 Combo mit Fleisch 10,90 €

Drei verschiedene Fleischgerichte
(1 Lamm-, 1 Hahnchengericht & Palak
paneer)




HAHNCHEN /// CHICKEN

Bombay Chicken Curry

Hahnchenbrustfilet mit exotischen Gewtirzen in Curry-Sauce

Saag Wala Chicken

Hahnchenbrustfilet mit Spinat und Ingwer in Curry-Sauce

Chicken Tikka Lababdar

Mariniertes Hiahnchenbrustfilet in Curry-Masala-Sauce mit Kase

Kolhapuri Kadai Chicken

Hahnchenbrustfilet in Curry-Masala-Sauce mit Paprika und Zwiebeln

Chicken Chandi Korma

Hahnchenbrustfilet mit Rosinen, Cashewnliissen in Joghurt-Creme-Sauce

Punjabi Butter Chicken

Mariniertes Hahnchenbrustfilet in Butter-Tomaten-Creme-Sauce

Chicken Mapas

Hahnchenbrustfilet in scharfer Kokosnuss-Creme-Sauce

 / V ol
LAMM /// LAMB
L. S S N SR LTS W T A

022 Bombay Lamm Curry 8,90€

Lammfleisch mit exotischen Gewlirzen in Curry-Sauce

023 Saag Wala Gosht 8,90€

Lammfleisch mit Spinat in Curry-Sauce

024 Lamm Tikka Lababdar 9,50€

Lammfleisch in Curry-Masala-Sauce mit Kase

025 Kolhapuri Kadai Lamm 9,50€

Lammfleisch in Curry-Masala-Sauce mit Paprika und Zwiebeln

026 Lamm Chandi Korma 990€

Lammfleisch mit Rosinen, Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce

027 Lamm Badami 990€

Lammfleisch in Mandel-Creme-Sauce

Lamm Mapas 8,90€

Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Creme-Sauce




i — .

VEGETARISCH /// VEGETARIAN

A
029 Bombay Vegetable Curry 7,50€

Gemischtes Gemdse in Curry-Masala-Sauce

030 Sabzi Meloni 7,50€

Gemischtes Gemlise mit Spinat, exotischen Gewlirzen
in Curry-Masala-Sauce

031 Sabzi Masala Lababdar 790€

Gemischtes Gemiuse in Curry-Masala-Sauce mit Kise

032 Kolhapuri Kadai Sabzi 7,50 €
Gemischtes Gemdise in Curry-Masala-Sauce mit Paprika und Zwiebeln
033 Sabzi Chandi Korma 8,50€

Gemischtes Gemiise mit Rosinen, Cashewniissen in Joghurt-Creme-Sauce

034 Sabzi Makhani 7,90€

Gemischtes Gemuse in Butter-Tomaten-Creme-Sauce

035 Sabzi Mapas 8,90€

Gemischtes Gemdse in leicht, scharfer Kokosnuss-Creme-Sauce
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036 Paneer Lababdar Curry 850€

Hausgemachter indischer Kase in scharfer Curry-Sauce

037 Saag Waala Paneer 8,90€

Hausgemachter indischer Kase mit Spinat in Curry-Sauce

038 Bombay Mata Paneer 7,50€

Hausgemachter indischer Kase mit Erbsen in Curry-Sauce

039 Kolhapuri Kadai Paneer 790€

Hausgemachter indischer Kase in Curry-Masala-Sauce
mit Paprika und Zwiebeln

Paneer Chandi Korma
Hausgemachter indischer Kidse mit Rosinen,
Cashewntissen in Joghurt-Creme-Sauce

Paneer Makhani
Hausgemachter indischer Kase in Butter-Tomaten-Creme-Sauce
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KINDERMENU /// KIDS MENUE
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101 Dal, Rice/Naan & French Fries 5,90 €
(FUr Kinder bis 8 Jahre)
Eine Kinderportion mit Linsen, Reis oder indischem Fladenbrot mit Pommes

BOX TO GO Sl Y

045 Vegetarisch 490€ Mittagsangebot (12:00 -15:00 Uhr)

046 Hahnchen 550€ Taglich wechselnd

047 Lamm 5,90€ 048 Vegetarisch 5,90€

049 Hahnchen 7,50€




Kurkuma - Haldi

Cumin/Jeera - Kreuzkiimmel

Lavang - Gewiirznelken

Imli - Tamarinde

Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen

Allergene:

M = Lupine, N = Cashewkerne

Lassan - Knoblauch -

A = glutenhaltiges Getreide ,B = Krebstiere / Weichtiere, C = Eier ,D = Fisch ,E = ErdnUsse, F = Soja, G = Milch und Milch-
produkte (einschlieBlich Laktose) ,H = Schalenfriichte ,| = Sellerie, J = Senf, K = Sesamsamen ,L = Schwefeldioxid und Sulfite,

Kesar - Safran ki

Adrak - Ingwer “‘*N o

Dachini - Zimt Q

Dhania - Koriander

Elaichi - Kardamom‘% A

Zusatzstoffe:1 = Farbstoff, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Geschmacksverstarker, 4 = Phosphat, 5 = Stisungsmittel, 6 = ent-
halt Phenylalaninquelle, 7 = Chininhaltig, 8 = Koffeinhaltig ,9 = Konservierungsstoffe , 10 = geschwefelt
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INDISCHES RESTAURANT

Ulzburger Stral3e 377
22846 Norderstedt

Telefon 040-52610040

tandoor2626@gmail.com
www.tandoornorderstedt.de

Offnungszeiten
Dienstags bis Freitags
von 12:00 bis 15:00 Uhr
von 18:00 bis 22:30 Uhr

Samstag und Sonntag.
von 12:00 bis 22:30 Uhr

Alle Speisen auch Auf3er Haus

TandoorNorderstedt @ TandoorNorderstedt.de

Restaurant /// Lieferservice /// AuBer Haus /// Cateringservice




